DAVINO ROSE

Merlot & Cabernet Sauvignon 2023

DATE TEHNICE

DAVINO

{r-

ANUL DE RECOLTA

AN DE RECOLTA 2023
DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura
ALCOOL 13,5 % vol.
ACIDITATE TOTALA 5,03 g/l AT

PH 3,34

ZAHAR REZIDUAL 0,37 gr./1

DATA RECOLTARII 26 octombrie 2023
BRIX LA RECOLTARE 23

MARIME LOT 13.353 butelii
DATA IMBUTELIERII 28 martie 2024
ZONA DE PRODUCTIE

Podgoria Dealu Mare - Ceptura

deluros, pante cu inclinatia

Anul 2023 isi facea debutul cu o mostenire destul de precara in privinta rezervei
de apa din sol si cu temperaturi peste cele normale insa oscilante. Primele luni,
cu precipitatii slabe, nu au facut decat sa alimenteze ingrijorarea asupra acestui
factor cheie, insa din aprilie balanta s-a redresat in mod constant reusind sa
sustina dezvoltarea fiziologica a plantelor specifica perioadei. Regimul termic,
cu debut anormal de calduros a oscilat cu scaderi importante de temperatura, in
special pe timpul noptii, ceea ce a intarziat inflorirea. Lunile de vara au adus si
maxime termice, dar de notat este ca, desi intr-un context in care in Europa se
inregistrau maxime repetate de peste 45C, in Ceptura acestea nu au depasit 37C,
creand un context echilibrat, lipsit de factori climatici de stress. O provocare
notabila a fost insa lipsa absoluta a precipitatiilor importante incepand cu primele
zile ale lunii august. Cu o perioada prelungita de secetd intinsa pana spre primele
zile ale lunii octombrie, vita de vie a fost supusa din nou unui test de rezilienta
extrem in care tehnicile culturale folosite in sensul stimularii rezistentei fata de
factorii de stress si-au aratat importanta. Echilibrul si expresivitatea vinurilor

ROSE

75 CL DENUMIRE DE ORIGINE CONTROLATA = DEALU MARE = ROMANIA

135% VOI

RELIEF de 5-15% anului 2023 vin sa certifice ca in ciuda unor conditii climatice de stress, cu o
tehnica culturald adaptata, vita de vie reuseste sa confirme un nivel de calitate

ALTITUDINE 350 m.d.m. exceptional.

EXPOZITIE Sud; Sud-Est PRECIPITATIIL 250 mm in perioada de vegetatie

SOL podzoluri brun-roscate de TEMPERATURA medie anuald 15,8 °C

padure, bogat in oxizi de fier INSOLATIE 1.580 ore 1n perioada de vegetatie

VEGETATIE 228 zile
PRODUCTIA 4.200 1/ha

PARTICULARITATI DE VINIFICATIE

Se produce in anii favorabili din struguri care provin din cele mai bune parcele
de Merlot si Cabernet Sauvignon. Stabilirea momentului optim de recoltare
si selectia calitativd urmaresc exprimarea nuantelor de fruct caracteristice
unei maturitati depline. Strugurii sunt desciorchinati iar boabele sunt usor
zdrobite. Tehnica de vinificatie utilizata foloseste metoda <<saignée>> de
separatie gravitationald a mustului rosé, maceratia peliculara avand loc la
14 -15°C timp de 2 ore (Merlot) si 4 ore (Cabernet Sauvignon). Decantarea
urmata de stabulatie la rece timp de 7 pana la 10 zile la cca.10 °C a mustului
este continuata prin fermentarea acestuia la temperatura controlata de 18-20°C
in vase de inox de 100 Hl timp de 15 pana la 18 zile. Maturare timp de 5 luni
in vase de inox pe depozit fin de drojdii

CARACTERIZARE

LIMPIDITATE Limpede-cristalin.

CULOARE Rose
Fructuos, cu nuante de fructe rosii de padure cu

MIROS . - ’ .
accente de fragi si coacdze negre, persistent.
Proaspat, echilibrat, bine structurat,amplu,

GUST .
rotund, persistent.

ASOCIERE CULINARA Aperitiv, peste, fructe de mare, branzeturi
proaspete.

TEMPERATURA de .

SERVIRE 10-12°¢

RECOMANDARE DE BAUT

Fruct
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