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DATE TEHNICE
SOl Cabernet Sauvignon &
Merlot & Feteasca Neagra
AN DE RECOLTA 2018
DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura
ALCOOL 14,9 % vol. ANUL DE RECOLTA
ACIDITATE TOTALA 5 g/l AT Anul 2018 se remarca printr-o evolutie atipica a vremii, cu anotimpuri intr-un
PH 3.61 contrast aproape perfect cu imaginea obisnuitd a acestora. larna lipsita de zapada,
- . insa suficient de bogata in precipitatii este urmata de o primavara calda si secetoasa,
ZAHAR REZIDUAL 2,58 gr./1 ca apoi vara sa vina cu 2 luni de precipitatii aproape neintrerupte. Primavara
DATA RECOLTARII 19 Octombrie 2018 secetoasd a favorlzgt.plegareg 1n.vegetagle,“1nﬂor1tul si reducereavpresmnn boAhlor
criptogamice. Precipitatiile din timpul verii au reprezentat o reald provocare in
BRIX LA RECOLTARE 254 mentinerea starii de sanatate a plantatiilor, insa au contribuit in mod favorabil
16.275 (750 ml) la n?atlllrareailr liniara a sl‘ijrllg.urilor'E fa‘lrf?l blogaje ﬁtziolé)gilce cafraiteristtice vetrilor
MARIME LOT 150 (1500 ml) caniculare. Toamna calda si secetoasa a asigurat cadrul perfect pentru maturarea
strugurilor negri. In anul 2018 a fost cea mai precoce campanie de vinificatie,
12 (3000 ml) culesul strugurilor albi incepind la data 16 August.
DATA IMBUTELIERII 20 decembrie 2019 PRECIPITATII 485 mm in perioada de vegetatie
ZONA DE PRODUCTIE TEMPERATURA medie anualad 10,4°C
Podgoria Dealu Mare - Ceptura INSOLATIE 1580 f)re in perioada de vegetatie
e VEGETATIE 226 zile
RELIEF gehslr;)ss;/pante cu Inclinatia PRODUCTIA 3350 1/ha
e5- =
- PARTICULARITATI DE VINIFICATIE
ALTITUDINE 350 m.d.m. - - - - -
Se produce prin culesul selectiv al strugurilor din cele mai valoroase parcele de
EXPOZITIE Sud; Sud-Est Cabernet Sauvignon, Merlot si Feteasca Neagra. Pe langa vita de vie avand o varsta
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medie de circa 35 ani, in asamblaj participa si parcele proiectate special pentru
atingerea celor mai 1nalte niveluri de calitate si care au asteptat 16 ani pentru
a certifica utilizarea in vinurile de top. Vinificare individuala pe soi si parcela.
Struguri selectati manual pe masa de triere, selectia fiind completatd prin trierea
manuald a boabelor. Flux gravitational de prelucrare, cu separarea si zdrobirea
usoara a boabelor. Metoda de vinificatie in rosu: clasica pe bostind, in vase mici
de inox la 24-25 °C Cabernet Sauvignon - timp de 30 zile, Merlot — 26 zile si
Feteascd Neagrd — 22 zile. Maceratia pre si post fermentativa realizata prin 4
tehnici diferite adaptate fiecarui soi si clona in parte, ghidata spre maximizarea
extractiei, dar fara a depasi limita elegantei. Fermentatie malolacticd desavarsitd
imediat dupa cea alcoolicd, in barrique. Maturat in proportie de 100%, in baric
de stejar romanesc, din care 90% noi si 10% la a doua utilizare, timp de minim
13 luni. In cupaj participa cele mai valoroase butoaie, procentele per soiuri fiind:
Cabernet Sauvignon 61%, Merlot 29% si Feteascd Neagra 10%. Invechire la sticla
minim 28 luni.

CARACTERIZARE

LIMPIDITATE Limpede-cristalin

CULOARE Rosu-rubiniu intens cu reflexe purpurii
Complex, elegant, persistent si intens, cu

MIROS nuante de fructe negre, miez de nucd verde,
piper, cafea si tabac
Complex si expresiv, amplu, puternic dar
rotund. Evolutie pe o pantd lunga, cu un

GUST

postgust remanent usor condimentat, ce pune in
evidenta taninurile fine si elaborate

Carne de miel la gratar sau cuptor, carne de
ASOCIERE CULINARA vitd impanata, carne de vanat, branzeturi
uscate imbatranite mediu.

TEMPERATURA de SERVIRE 18°C

RECOMANDARE DE BAUT

Fruct Matur Plenitudine
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