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DATE TEHNICE
SOl Cabernet Sauvignon &
Merlot & Feteasca Neagra
AN DE RECOLTA 2019
DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura
ALCOOL 14,5 % vol. ANUL DE RECOLTA
ACIDITATE TOTALA 5,51 g/l AT Pentru Dealu Mare anul 2019 a fost puternic marcat de un fenomen extrem, grindina
PH 3.53 cazuta la sfarsitul lunii Aprilie, acesta distrugand lastarii din prima generatie, in
- . unele zone in proportie de 100%. Unul din cele 4 dealuri pe care avem plantatiile
ZAHAR REZIDUAL 2,45 gr./1 a scapat ca prin minune. Pentru celelalte, productia s-a sprijinit pe lastarii din cea
DATA RECOLTARII 14 octombrie 2019 de-a dqua generatie. Prodlic;ia, per total, a fosF di.nzinuaté spre 40% fagé de anii
normali. Vremea secetoasa pe ansamblu, dar lipsitd de extreme termice care ar
BRIX LA RECOLTARE 25 fi dus la blocarea fiziologiei plantelor, coroboratd cu masurile agricole menite a
21.167 (750 ml) sprijini rezistenta la stres a vitei de vie, au fost factorii de favorabilitate care au dus
MARIME LOT 300 (1500 ml) la obpr}erea unor struguri maturati, cu o foarte buna concentratie si un echlhbru
deosebit, creand astfel promisiunile asteptate pentru realizarea unor vinuri de
60 (3000 ml) exceptie.
DATA IMBUTELIERII 5 decembrie 2020 PRECIPITATI 415 mm in perioada de vegetatie
ZONA DE PRODUCTIE TEMPERATURA medie anuala 10,7 °C
Podgoria Dealu Mare - Ceptura INSOLATIE 1620 9re in perioada de vegetatie
e VEGETATIE 238 zile
RELIEF gehslr;)ss;/pante cu Inclinatia PRODUCTIA 2450 I/ha
e5- =
- PARTICULARITATI DE VINIFICATIE
ALTITUDINE 350 m.d.m. - - - - -
Se produce prin culesul selectiv al strugurilor din cele mai valoroase parcele de
EXPOZITIE Sud; Sud-Est Cabernet Sauvignon, Merlot si Feteasca Neagra. Pe langa vita de vie avand o varsta
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medie de circa 40 ani, in asamblaj participa si parcele proiectate special pentru
atingerea celor mai 1nalte niveluri de calitate si care au asteptat 16 ani pentru
a certifica utilizarea in vinurile de top. Vinificare individuala pe soi si parcela.
Struguri selectati manual pe masa de triere, selectia fiind completatd prin trierea
manuald a boabelor. Flux gravitational de prelucrare, cu separarea si zdrobirea
usoara a boabelor. Metoda de vinificatie in rosu: clasica pe bostind, in vase mici
de inox la 24-25 °C Cabernet Sauvignon - timp de 30 zile, Merlot — 26 zile si
Feteascd Neagrd — 22 zile. Maceratia pre si post fermentativa realizata prin 4
tehnici diferite adaptate fiecarui soi si clona in parte, ghidata spre maximizarea
extractiei, dar fara a depasi limita elegantei. Fermentatie malolacticd desavarsita
imediat dupa cea alcoolicd, in barrique. Maturat in proportie de 100%, in baric
de stejar romanesc, din care 90% noi si 10% la a doua utilizare, timp de minim
13 luni. In cupaj participa cele mai valoroase butoaie, procentele per soiuri fiind:
Cabernet Sauvignon 58%, Merlot 32% si Feteascd Neagra 10%. Invechire la sticld
minim 28 luni.

CARACTERIZARE

LIMPIDITATE Limpede-cristalin

CULOARE Rosu-rubiniu intens cu reflexe purpurii
Complex, elegant, persistent si intens, cu

MIROS nuante de fructe negre, miez de nucd verde,
piper, cafea si tabac
Complex si expresiv, amplu, puternic dar
rotund. Evolutie pe o pantd lunga, cu un

GUST postgust remanent usor condimentat, ce pune in
evidenta taninurile fine si elaborate
Carne de miel la gratar sau cuptor, carne de

ASOCIERE CULINARA vitd impanata, carne de vanat, branzeturi
uscate imbdtranite mediu.

TEMPERATURA de SERVIRE | 18 °C

RECOMANDARE DE BAUT

Fruct Matur Plenitudine
2023-2026 2027-2035 dupa 2036




