REVELATIO 2019

DAVINO

{r-

padure, bogat in oxizi de fier

DAV

DeNuMRE DE ORIGINE CONTROLATA ~ DEALU MARE ~ ROMANIA

DATE TEHNICE
Sauvignon Blanc, Feteasca
SOI
Alba
AN DE RECOLTA 2019
DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura
ALCOOL 13,50 % vol. ;
ACIDITATE TOTALA 7,56 AT ANUL DE RECOLTA
PH 3,21 Pentru Dealu Mare anul 2019 a fost puternic marcat de un fenomen extrem,
< grindina cazuta la sfarsitul lunii Aprilie, acesta distruga lastarii din prima
ZAHAR REZIDEJAL 131 gr/l generatie, in unele zone 1n proportie de 100%. Unul din cele 4 dealuri pe care
DATA RECOLTARII 5 Septembrie 2019 avem plantatiile a scapat ca prin minune. Pentru celelalte, productia s-a sprijinit
pe lastarii din cea de-a doua generatie. Productia, per total, a fost diminuata spre
BRIX LA RECOLTARE 23.2 40% fata de anii normali. Vremea secetoasa pe ansamblu, dar lipsitd de extreme
termice care ar fi dus la blocarea fiziologiei plantelor, coroborata cu masurile
MARIME LOT 12.680 butelii agriculturale menite a sprijini rezistenta la stres a vitei de vie, au fost factorii de
favorabilitate care au dus la obtinerea unor struguri maturati, cu o foarte buna
= - concentratie si un echilibru deosebit, creand astfel promisiunile asteptate pentru
DATA IMBUTELIERII 21 Februarie 2020 realizarea unor vinuri de excentie.
ZONA DE PRODUCTIE PRECIPITATII 415 mm in perioada de vegetatie
Podgoria Dealu Mare - Ceptura TEMPERATURA medie anuala 10,7 °C
RELIEF deluros, pante cu inclinatia INSOLATIE 1620 ore in perioada de vegetatie
_1%0,
de 5-15% VEGETATIE 238 zile
ALTITUDINE 175-225 m.d.m.
PRODUCTIA 2750 I/ha
EXPOZITIE Sud; Sud-Est <
- PARTICULARITATI DE VINIFICATIE
SOL podzoluri brun-roscate de

Sauvignon Blanc 80%, Feteascd Alba 20%. Recoltare in primele ore ale
diminetii. Strugurii de Sauvignon Blanc provin din cele mai valoroase
parcele din plaiul “Valea Gardului”, din colectia de vie tanara de 12-13 ani
plantata cu 3 din cele mai valoroase clone de origine franceza. Soiurile sunt
vinificate separat. Vinificatia primara respecta principiile unui flux menajat
si rapid. Must obtinut in proportie de 100% prin presare directd. Stabulatie pe

burbe fine de pana la 11 zile.

Tehnologie de vinificatie completata cu tehnici

traditionale de maturare pe depozit fin de drojdie (“battonage”) in scopul
completarii profilului aromatic cu arome secundare elaborate. Un procent de
60% din Sauvignon a fost fermentat si maturat in barique de stejar romanesc
cu tratament de doagd “fiarta”.

CARACTERIZARE
LIMPIDITATE Limpede-cristalin
CULOARE Verde - galbui
Fin, intens, cu tuse usoare vegetale de coacaze,
MIROS p'rofunz1m1 mlnerale si agrige, arome c1tr1cei
si note condimentate de miez de nuca coapta
persistent
Expresiv, echilibrat, fin dar amplu, extractiv
GUST si persistent, cu un postgust remanent
cremos.
ASOCIERE CULINARA Aperitiv, peste, fructe de mare
TEMPERATURA de .
SERVIRE e
RECOMANDARE DE BAUT
Fruct Matur
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