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ANUL DE RECOLTA

2020 este anul care 1n care seceta pedologica instalatad inca din perioada de
repaos a pus vita de vie la grea incercare pentru depdsirea acestui stress, iar pe
noi in situatia unui fenomen fara precedent ale carui efecte erau greu de anticipat.
Evident ca estimarile noastre erau spre o productie mult redusa, o densitate mare
a vinurilor, 1nsa intrebarile persistau in zona atingerii unei maturitati de calitate
a strugurilor. Balansul a venit prin vara fara extreme caniculare notabile si
toamna echilibrata si lunga care a permis atingerea unei maturitati de exceptie a
strugurilor.

SOl iz;g;ngnon Blanc, Feteasca
AN DE RECOLTA 2020

DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura
ALCOOL 13,50 % vol.
ACIDITATE TOTALA 6,74 AT

PH 3,17

ZAHAR REZIDUAL 1,28 gr./1

DATA RECOLTARII 16 Septembrie 2020
BRIX LA RECOLTARE 23

MARIME LOT 13.400 butelii

DATA IMBUTELIERII 7 Mai 2021

ZONA DE PRODUCTIE

Podgoria Dealu Mare - Ceptura

Deluros, pante cu inclinatia

PRECIPITATIIL 385 mm in perioada de vegetatie.
TEMPERATURA medie anuala 10,6 °C.
INSOLATIE 1.580 ore 1n perioada de vegetatie.
VEGETATIE 228 zile.

PRODUCTIA 2750 1/ha.

PARTICULARITATI DE VINIFICATIE

RELIEF de 5-15%.
ALTITUDINE 175-225 m.d.m.
EXPOZITIE Sud; Sud-Est.
Podzoluri brun-roscate
SOL de padure, formatiuni

calcaroase.

DAV

DeNuMRE DE ORIGINE CONTROLATA ~ DEALU MARE ~ ROMANIA

Sauvignon Blanc 95%, Feteasca Alba 5%. Recoltare de noapte pana in
primele ore ale diminesii. Strugurii de Sauvignon Blanc provin din cele mai
valoroase parcele din plaiul “Valea Gardului”, din colectia de vie tdnara de
14-15 ani plantata cu 3 din cele mai valoroase clone de origine franceza.
Soiurile sunt vinificate separat. Vinificatia primara respecta principiile
unui flux menajat si rapid. Must obtinut in proportie de 100% prin presare
directd cu tehnologie pneumatica. Stabulatie pe burbe fine de pana la 11
zile. Vinificatia este orientatd spre principiul “zero-zero” de utilizare a
adjuvantilor, fiind o vinificatie de precizie care permite utilizarea unor doze
foarte scazute de SO2. De asemenea se respecta principiul unei vinificatii
“simplificate”, in care interventiile asupra mustului si vinului sunt reduse la
minim. Fermentat 100% in vase de lemn de la 2,25 la 20 HI. Maturare 7 luni
pe depozit fin de drojdie in scopul completarii profilului aromatic cu arome
secundare elaborate.

CARACTERIZARE

LIMPIDITATE Limpede-cristalin.

CULOARE Galben - verzui.
Expresiv, fin, cu note de fructe bine coapte,

MIROS o . .
profunzimi minerale si tuse de lemn, persistent.
Expresiv, senzatie retronazala intensa,

GUST echilibrat, fin dar amplu, extractiv si
persistent cu un postgust remanent, cremos.

ASOCIERE CULINARA Aperitiv, peste, fructe de mare.

TEMPERATURA de .

SERVIRE e

RECOMANDARE DE BAUT

Fruct Matur
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